
另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge 

APPETIZER，BARBECUED AND SPECIAL MARINATED ITEMS

涼 菜 、 烧 味 及 卤 味

冰 镇 芥 末 辽 参 丝
Cold Shredded Sea Cucumber with Mustard

X . O . 醬 海 蜇 头
Marinated Jellyfish Head in X.O. Sauce

清 酒 鹅 肝
Marinated Goose Liver in Japanese Sake

四 海 烩 烤 麸
Marinated  Gluten in Home Made Brown Sauce

农 庄 蔬 果
Mixed Vegetables and Fresh Fruit Salad

清 鲜 油 爆 虾
Deep-fried River Shrimps

涼 拌 黃 瓜
Cucumber Marinated with Garlic and Black Vinegar

鸡 丝 粉 皮
Cold Shredded Chicken with Bean Jelly Sheet

蜜 汁 叉 烧
Barbecued Pork with Honey Sauce

明 炉 脆 皮 烧 鸭
Roasted Crispy Duck

玫 瑰 豉 油 鸡
Soya Chicken

贵 妃 走 地 鸡
Poached Chicken

烧 味 拼 盘
BBQ Combination

北 京 片 皮 鸭
Roasted Peking Duck

￥88

￥48

￥48

￥18

￥28 (每位  per person)

￥48

￥18

￥58

￥48

￥48

￥48

￥48

￥68

￥98/￥188 (半只/只 half/whole）

每例(¥) 
standard

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge 

辣味 Hot Dishes

101

102

103

104

105

106

107

109

110

111

112

113

114

108

ABALONE, SEA CUCUMBER, SHARK’  FIN, FISH MAW, BIRD’  NEST

鲍鱼、海参、鱼翅、鱼肚、燕窝

滋 补 佛 跳 墙
Double Boiled Assorted Dried Seafood

海 虎 翅 （ 红 烧 、 菜 胆 炖 ）
Tiger Shark’ Fin （Braised or Double Boiled with Vegetable)

金 钩 翅 （ 红 烧 、 菜 胆 炖 ）
Superior Shark’ Fin （Braised or Double Boiled with Vegetable)

鲜 蟹 粉 烩 鱼 翅
Braised Shark's Fin Soup with Fresh Crab Cream

红 烧 鸡 丝 生 翅
Braised Shark's Fin Soup with Shredded Chicken

清 汤 大 散 翅
Stir-fried Shark's Fin served with Supreme Soup

富 豪 一 品 干 鲍 1 8 头
Dried Whole Abalone of 18-heads 

燕 麦 大 连 鲜 鲍 鱼
Stewed Fresh Abalone with Oatmeal

红 烧 大 连 鲜 鲍 鱼
Braised Fresh Abalone

鲍 汁 扣 三 宝 : 鲜 鲍 鱼 、 花 胶 、 辽 参
Braised Deluxe Dried Seafood with Abalone Sauce:Fresh Abalone, Fish Maw 
and Sea Cucumber

鲍 汁 扣 6 0 头 关 东 辽 参
Braised Japanese Sea Cucumber of 60 Heads with Abalone Sauce

鲍 汁 扣 花 胶
Braised Fish Maw with Abalone Sauce

红 烧 官 燕 条
Braised Superior Bird's Nest

金 华 腿 汁 扒 官 燕
Braised Superior Bird's Nest with "Yun nan" Ham

蟹 肉 瑶 柱 烩 燕 窝
Stewed Bird's Nest with Conpoy and Crab Meat

燕 窝 鹧 鸪 粥
Stewed Bird's Nest Broth with Minced Partridge

冰 花 炖 官 燕
Double Boiled Superior Bird's Nest with Crystal Sugar

￥138 

￥288 

￥248 

￥198 

￥138 

￥198 

￥888 

￥88 

￥88 

￥238

每位/每份(¥) 
per person/per portion

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge 

201

202

203

204

205

206

207

209

210

211

212

213

214

215

216

217

208

￥198 

￥188 

￥338 

￥338 

￥128 

￥128 

￥338

S S

SEASONAL LIVE SEAFOOD

生 猛 游 水 海 鲜

老 鼠 斑
Pacific Grouper

苏 眉
Hump Head Wrasse

红 东 星 斑
 Spotted Grouper

海 石 斑
Black Tip Grouper

多 宝 鱼
Turbot

笋 壳 鱼
Cambodian Fish

桂 花 鱼
Mandarin Fish

以上鱼类烹饪方法：清蒸、古法蒸、豉汁蒸、蒜茸蒸、油浸、红烧、糖醋
Choose your cooking style: Steamed with Soya Sauce, Steamed with Ham and Black Mushroom, Steamed with Black Bean Sauce, 
Steamed with Minced Garlic, Deep-fried, Braised with Brown Sauce, Deep-fried with Sweet and Sour Sauce

澳 洲 龙 虾 （ 刺 身 、 鲜 果 沙 律 、 上 汤 焗 、 芝 士 焗 、 姜 葱 焗 、 椒 盐 焗 、 蒜 茸 蒸 ）
Lobster（Sashimi, with Fruits Salad, in Supreme Broth, Baked with Cheese, Sauteed with Ginger and Scallions. Deep-fried with 
Salt and Pepper, Steamed with Minced Garlic.）

象 拔 蚌 （ 刺 身 、 白 灼 、 油 泡 、 X . O . 酱 爆 、 泡 饭 ）
Geoduck（Sashimi, Poached, Sauteed with Diced Carrot, Sauteed with X.O. Sauce,  Poached with Soup and Rice）

海 生 虾
Shrimp

肉 蟹
Meat Crab

膏 蟹
Roe Crab

时价(¥) 
seasonal Price

   

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge 

301

302

303

304

305

306

307

309

310

311

312

308

NUTRITIOUS SOUPS WITH CHINESE HERBS, BROTHS AND SOUPS

炖 品 、 汤 、 羹

每位(¥) 
per person

虫 草 花 炖 水 鸭 汤
Double Boiled Garganey with Herbs

人 参 鹿 茸 炖 竹 丝 鸡 汤
Double Boiled Chicken with Ginseng and Deer Antler

鲍 参 翅 肚 羹
Assorted Dried Seafood Broth
 
燕 液 海 皇 羹
Assorted Seafood Broth with Bird's Nest

瑶 柱 鱼 肚 羹
Conpoy Broth with Fish Maw

酸 辣 海 鲜 羹
Hot and Sour Soup with Seafood

丰 料 老 火 汤
Special Daily Soup

￥108 

￥108 

￥68 

￥108 

￥48 

￥48 

￥18 

 

 
  
 
  
  
 
   

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge 

辣味 Hot Dishes

401

402

403

404

405

406

407

OLD SHANGHAI

老 上 海 风 味

生 拆 蟹 粉 水 晶 河 虾 仁
Sauteed Crystal Shrimps with Fresh Crab Cream

崧 子 糖 醋 桂 花 鱼
Deep-fried Mandarin Fish with Sweet and Sour Sauce

高 汤 鸡 火 煮 干 丝
Stewed Shredded Dried Bean Curd in Chicken Soup

本 邦 红 烧 肉
Braised Pork in Brown Sauce

干 烧 大 明 虾
Pan-fried King Prawn in Spicy Sauce

糟 溜 鲜 鱼 片
Stir-fried Sliced Fish with Preserved Rice Wine Sauce

￥98 

￥138 

￥68 

￥48 

￥68 (每位  per person) 

￥118 

每例(¥) 
standard

SZECHUAN SELECTION

川 味 薈 萃

每例(¥) 
standard

四 川 辣 子 鸡 丁
Sauteed Diced Chicken with Chilli

宫 爆 鲜 虾 仁
Sauteed Shrimps with Assorted Chilli

鱼 香 肉 丝
Sauteed Shredded Pork and Bamboo Shoot in Chilli Sauce

水 煮 牛 肉
Poached Sliced Beef in Chilli Oil

麻 婆 豆 腐
Stewed Bean Curd with Minced Pork and Chilli Sauce

四 川 回 锅 肉
Sauteed Sliced Pork with Bean Sprout Paste

￥38 

￥118 

￥38 

￥88 

￥38 

￥38  

 

 
  
 
  
  
 
   

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge  

辣味 Hot Dishes

501

502

503

504

505

506

512

508

509

510

511

507

SIGNATURE DISHES

精 美 小 菜 介 绍

堂 煎 牛 仔 骨 ( 配 ： 黑 椒 汁 或 蜜 饯 汁 )
Pan-fried Beef Short Ribs at Your Table Side (Choice of Pepper Sauce or Honey Sauce)

堂 煎 法 式 鹅 肝 ( 配 ： 黑 椒 汁 或 蜜 饯 汁 )
Pan-fried Goose Liver at Your Table Side (Choice of Pepper Sauce or Honey Sauce)

鹅 肝 酱 炒 肥 牛 片
Sauteed Beef Tenderloin with Goose Liver

香 醋 汁 鲍 菇 牛 柳
Sauteed Abalone Fungus and Beef Fillet with Vinegar Sauce

金 针 菇 椒 盐 牛 柳 条
Deep-fried Fillet of Beef with Enoki Mushroom and Spicy Salt

美 极 茶 树 菇 牛 肉 丝
Sauteed Shredded Beef with Fungus and Maggi Sauce

红 烧 酱 香 中 山 乳 鸽
Braised Pigeon in Home Made Sauce

甜 虾 酱 爆 花 枝 鸡 片
Sauteed Sliced Squids and Chicken with Shrimp Paste

香 酥 椒 爆 炒 虾 球
Sauteed Prawns with Crispy Chilli

一 品 小 炒 皇
Sauteed Assorted Meat with Dried Shrimps and Vegetables

台 南 香 卤 肉
Braised Pork Brisket with Soya Sauce

酸 甜 汁 脆 炸 大 肠
Deep-fried Pig Intestine with Sweet and Sour Sauce

胡 椒 焗 蒜 香 肉 排
Baked Spareribs with Pepper and Garlic

草 莓 焗 肉 排
Baked Spareribs with Strawberry

干 葱 奇 味 酱 香 鸡 件
Sauteed Chicken with Shallots and Herbs

当 红 脆 皮 炸 子 鸡
Deep-fried Crispy Chicken

泰 国 鸡 酱 虾 球 滑 鸡 片
Sauteed Sliced Chicken and Prawns with Thai Chicken Sauce

浓 鲍 汁 扣 鲜 鹅 掌
Braised Goose Web with Abalone Sauce 

鹅 掌 汁 扣 鱼 唇 裙
Stewed Fish Lips with Goose Web Sauce

海 味 石 锅 京 丝
Sauteed Shredded Cuttlefish and Vegetables served in Casserole

京 葱 烧 辽 参
Braised Sea Cucumber with Scallions

港 式 甜 虾 酱 啫 生 菜
Sauteed Lettuce with Shrimp Paste

￥88 

￥118 

￥78 

￥78 

￥78

￥68 

￥88 (每只 per brid） 

￥68 

￥88 

￥88 

￥78

￥48

￥68 

￥68 

￥68  

￥78/148 (半只/只 half brid/whole brid） 

￥78 

￥48 (每位  per person) 

￥98 

￥68 

￥198 

￥38 

每例(¥) 
standard

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge  

辣味 Hot Dishes

601

602

603

604

605

606

607

608

609

610

611

612

613

614

615

616

617

618

619

620

621

622

RICE, NOODLES

饭 、 面

每例(¥) 
standard

鲍 汁 鱼 翅 捞 饭
Braised Fried Rice with Shark's Fin and Abalone Sauce

大 连 鲜 鲍 烩 饭
Braised Fried Rice with Fresh Abalone 

章 鱼 鲜 虾 仁 炒 饭
Fried Rice with Shrimps and Dried Octopus

富 豪 炒 饭
Fried Rice with Egg, Conpoy, Ham and Seafood

金 菇 瑶 柱 焖 伊 面
Stewed E-Fu Noodle with Enoki Mushroom

鲜 虾 蟹 粉 烩 伊 面
Braised E-Fu Noodle with Fresh Crab Cream

上 汤 海 皇 乌 冬 面
Udon Noodle with Seafood in Supreme Soup

韩 式 杂 锦 大 煲 面
Japanese Noodle with Korean Preserved Vegetable in Soup served in Casserole

丝 苗 白 饭
Steamed Rice

瑶 柱 白 粥
Congee with Conpoy

水 果 粥
Congee with Fruit

￥118 (每位  per person) 

￥88 (每位  per person) 

￥68 

￥78 

￥78 

￥78 

￥98 

￥78 

￥6 (每位  per person) 

￥6 (每位  per person) 

￥8 (每位  per person)

 
  
 
  
  
 
   

 
 

 
 
 
 

 

 
  
  
 
 
 
 
 
 

 

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge  

640

641

642

643

644

645

646

647

648

649

639

辣味 Hot Dishes

DIM SUM 

佐 膳 美 点

富 豪 虾 饺 皇 ( 4 件 ）
Steamed Shrimp Dumplings（4 pieces)

羊 城 蟹 子 烧 卖 ( 4 件 ）
Steamed Pork Dumplings with Crab Roe（4 pieces)

至 尊 小 笼 包 ( 4 件 ）
Steamed Pork Dumplings with Crab Meat（4 pieces) 

上 汤 菜 肉 云 吞 ( 4 件 ）
Minced Pork and Vegetable Dumplings in Superior Soup (4 pieces)

广 式 葱 油 饼 ( 3 件 ）
Pan-fried Scallion Cakes (3 pieces)

￥32 

￥32 

￥16 

￥16 

￥12 

每份(¥) 
per Portion

 

 

DESSERTS 

甜 品

招 牌 杏 仁 茶
Sweetened Almond Cream

香 滑 核 桃 露
Sweetened Walnut Cream

椰 汁 紫 米 露
Sweetened Glutinous Rice Soup with Coconut Juice

红 豆 沙 汤 丸
Sweetened Red Bean Cream with Glutinous Rice Dumpling

原 只 木 瓜 炖 雪 蛤
Double Boiled Sweetened Harsmar in Whole Papaya

奶 黄 糯 米 糍 ( 3 件 ）
Steamed Glutionus Rice Dumplings Stuffed with Custard (3 pieces)

￥20 

￥20 

￥20 

￥22 

￥88 

￥18  

每位(¥) 
per person

 

 

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge  

701

702

703

704

705

706

707

708

709

710

711

SEAFOOD RECOMMENDATION

海 鲜 烹 调 介 绍

每例(¥) 
standard

香 浓 咖 啡 虾 ( 2 只 )
Pan-fried King Prawns with Coffee Flavor (2 pieces)

鲜 蟹 粉 瑶 柱 甫 玉 环 凤 尾 虾
Steamed King Prawns with Crab Cream and Conpoy

风 味 南 洋 虾 球
Stir-fried Prawns with Home Made Sauce 

蜂 蜜 香 草 煎 银 鳕 鱼
Pan-fried Cod  with Honey Sauce

奇 香 粉 丝 蟹 煲
Braised Living Crab with Vermicelli in Casserole

蛋 白 花 彫 蒸 肉 蟹
Steamed Crab with Egg White and Chinese Wine 

￥148 

￥168 

￥98 

￥118 

￥168 (每斤 per Catty） 

￥168 (每斤 per Catty）

 
  
 
  
  
 
   

 

HEALTHY VEGETABLES 

健 康 素 食

泮 水 芹 香
Sauteed Assorted Vegetables with Lotus Roots and Water Chestnut

味 噌 鲜 菌 素 菜 煲
Stewed Vegetables with Mushrooms in Miso Soup

咸 蛋 黄 南 瓜
Sauteed Pumpkin with Egg Yolk

杞 子 浓 汤 原 煲 娃 娃 菜
Poached Vegetables with Chinese Wolfberry in Superior Soup

芦 笋 百 合 炒 黄 榆 耳
Sauteed Asparagus with Lily and Yellow Fungus

云 南 小 瓜 炒 木 耳
Sauteed Zucchini with Black Fungus

干 贝 松 茸 扒 嘉 蔬
Braised Vegetables with Conpoy and Matsutake

竹 笙 鼎 湖 上 素
Sauteed Mixed Vegetables with Bamboo Fungus, Mushrooms and Black Fungus

清 炒 郊 外 时 蔬
Sauteed Seasonal Vegetable

干 煸 榄 菜 四 季 豆
Stir-fried String Bean with Minced Pork and Preserved Vegetable

￥48 

￥48 

￥68 

￥68 

￥68 

￥38 

￥98 

￥68 

￥38 

￥38

每例(¥) 
standard

 

另收15%附加费
All prices are subject to 15% surcharge  

624

625

626

627

628

623

630

631

632

633

634

635

636

637

638

629

辣味 Hot Dishes


