
 

 
 

APPETIZ ER  

前菜  
Carpa cc io  d i  G amb ar i  Ross i  d i  M azara  西 西 里 紅 蝦 薄 片  

M a z a r a  R e d  P r a w n  C a r p a c c i o  
Or 

V i te l lo  Tonna to  慢煮 小牛柳配 吞拿魚 蛋黃醬  
S l o w  C o o k e d  V ea l  Lo i n  S e r v ed  w i t h  Tu n a  M a y o n n a i s e Dr e s s in g  

Or 

Mo zza re l l a  in  Ca rrozza  威尼 斯酥炸水牛 芝士  
P a n - f r ie d  B r e a d e d  B u f f a l o  Mo z z a r el l a  w i t h  T o m a t o  D i p  

 

SO UP 

餐湯  
Zupp a  Toscana  托斯 卡尼濃湯  

T u s ca n y  B r e a d  a n d  V e g e t a bl e  S o u p  

 

MAI N C O URS E 

主菜  
Ravioli di Scamorza Affumicata e Ricotta con burro e Salvia  

煙燻斯卡 莫扎芝 士意大 利餃 配鼠尾草 牛油泡 沫  
S m o k e d  S ca m o r z a  C h e e s e  a n d  R i c o t t a  R a vi o l i  To s se d  i n  S a g e  a n d  B u t t e r  E m u l s io n   

w i t h  B r o n t e  P G I  P i s t a ch i o  
Or 

Ossobuco alla Milanese  米蘭式燴 小牛膝  
V e a l  S h i n  S t e a k  B r a i s e d  i n  W h it e  W in e  a n d  V e g e t a b l e ,   

se r ve d  w i t h  S a f f r o n  a n d  B o n e  M a r r o w  R i s o t t o  
Or 

Branzino al Sale 海鹽 烤鱸魚  
S a l t  C r u s t e d  B a k e d  S e a ba s s w i t h  S t ea m e d  V e g e t a b l e   

 

DE SS ERT  

甜品  
Baba al Rhum Con Cream Pasticcera 拿 坡 里 式 冧 酒 巴 巴 蛋 糕 配 雲 呢 拿 醬  

N a p o l i t a n  L e a v e n e d  R h u m  C a k e  w i t h  C r è m e  P â t i s s i e r  
Or 

Tiramisu 提拉米蘇  
M a s ca rp o n e  C h e e s e  C r e a m ,  S a vo i a r d i  B i s cu i t ,  E x p r e ss o  C o f f e e  a n d  C o c o a  P o w d e r  

 

每位港幣HK$488 per person 

 
Corkage fee per bottle of 750ml HK$200. 開 瓶 費 每 瓶 ( 7 5 0 毫 升 ) 港 幣 2 0 0 元  

Prices are subject to 10% service charge.  另 加 一 服 務 費   
Please inform us if you have any food allergies or dietary preferences.  如果您對任何 食 物有過 敏反應 ，請告知我 們。  

ITALIAN SPECIALE SET MENU意大利傳統風味晚餐  


